Herrlich herbstliches & Eilerschwammli
Gerichte mit und ohne Fleisch

kleiner Portion

Rehriicken-Teller 48.00
Rosa gebratener Rehriicken an Preiselbeersauce

Spatzli und herbstliches Gemiseallerlei
Venison filet, cranberrysauce, spatzli, vegetables

Rehschnitzel mit Eierschwammlirahmsauce 35.00 42.00

Spatzli und herbstliches Gemiseallerlei
Venison escalope, chanterelle creamsauce, spatzli and vegetables

Hirschfilet-Medaillons an Waldbeeren-Wildsauce ¥ 38.00 45.00

mit Eierschwammli-Risotto und herbstlichem Gemiuseallerlei
Deer filet, chanterelle-risotto

Hirschpfeffer 34.00

Spatzli, Rotkraut, Marroni
Deer gulash, spatzli, vegetables

Trofie Liguri mit Wild-Bolognaise i’ 24.00 29.00

Teigwaren mit hausgemachter Wildfleisch-Bolognaise
Noodels with Game-Bolognaise

Gnocchi di zucca i 23.00 28.00

Klrbisgnocchi mit Ziegenfrischkdse, Baumnissen und Salbeibutter
Pumpkin-Gnocchi, goat-cheese, walnuts, sage and butter

Patate di Berna mit Belper Knolle ¥ 28.00
Gebackene Kartoffelballchen mit herbstlichem Gemuseallerlei

und gehobelter Belper Knolle (wirziger Hartkdse aus Belp)
Baked potato balls with vegetables and sliced Belper tuber (spicy hard cheese from Belp)

Eierschwdmmli-Risotto mit Grana Padano 21.00 26.00
Risotto with chanterelle and parmesan



