
 

 

 

 

 

 

 

 

Die Seeland Fisch AG 

ist eine Fischzucht spezialisiert auf Egli-Filet. Das Team besteht aus drei 

Jungunternehmern mit der Vision wieder vermehrt qualitativ hochwertigen Schweizer 

Fisch auf den Teller zu bringen. 

 

 

Was Zeichnet die Seeland Egli aus: 

Das Produkt wird so naturnah und tierschonend wie möglich produziert. Die 

Unternehmer sind strikt gegen den Einsatz von Zusatzstoffen, wie z.B. Antibiotika. 

Das Filet zeichnet sich durch sein festes Fleisch und seinen anregenden 

natürlichen Geschmack aus. Auch wollen sie für Frische stehen. Ihr Produkt wird 

nur auf Bestellung verarbeitet und soll Ihre Zucht ungefroren und so frisch wie 

möglich verlassen. Mit Ihrer Indoor-Fischzucht möchten sie Ihren Beitrag zur 

gesunden Ernährung, zur Schonung der Umwelt und zum Erhalt der Wildbestände in 

unseren Seen beisteuern. 

 

 

 

 

 

Qualität und Nachhaltigkeit ist ihr oberstes Gebot. 

Das Seeland Fisch Team 
 

 

 

 


