
 
 
 
 
 

Vorspeisen Vorspeise Portion 
 

Nüsslisalat mit Trauben, Birnen, Nüssen 14.50 20.50 
an Holunderblüten-Limetten-Dressing 
 

Nüsslisalat   11.00 17.00 
mit Speck+ 2.00 | mit Ei + 2.50 | mit Pilzen + 5.00 
 

Hausgemachte Ungarische Gulaschsuppe    12.50 

mit Rindfleisch, Kartoffeln, Peperoni, Crème Fraîche    
 

Gratinierter Ziegenkäse mit Randenchutney  16.50 
 

Schwammerl-Bruschetta mit Schnittlauch  16.00 24.00 

gedünsteten Mischpilzen und Zwiebeln auf getoastetem Brioche 
 

 

Frühlingserwachen     kleiner Hauptgang 
 

Ravioli «Schlossberg» mit grünen Spargelstückli 26.00  29.00 
(Ravioli mit Schlossbergkäse gefüllt) und Tomatenbutter 
 

Schwammerl-Risotto   26.00 29.00 

Weissweinrisotto mit gedünsten Pilzen, Bärlauch-Pesto und Grana Padano 
 

«Spiedino di pollo» auf Spargel-Pilzgemüse  29.00 
Pouletspiess mariniert mit Limone und Ingwer    
(bestellen Sie Ihre Wunschbeilage zusätzlich separat dazu) 

 

Cordon Bleu Orsino mit buntem Gemüse 39.50 
Schweinsschnitzel vom Greyerzer Schwein mit Bärlauch, Rohschinken 
und Brie gefüllt    (bestellen Sie Ihre Wunschbeilage zusätzlich separat dazu) 

 

Ganze Seezunge mit Bärlauch-Zitronenbutter 47.00 

serviert mit Gemüse (bestellen Sie Ihre Wunschbeilage zusätzlich separat dazu) 

 
 

Spezialitäten vom Kalb und Rind 
 

Kalbs-Tafelspitz mit Markknochen, Apfel-Meerrettich  45.00 

mit Röst-Erdäpfeln (Rösti), Rahmspinat und Fleischsuppe 
 

Rindszunge in Kapern-Rahmsauce    28.00 
serviert mit Gemüse (bestellen Sie Ihre Wunschbeilage zusätzlich separat dazu) 

 

Kalbsmilken an Morchelrahmsauce im Blätterteig-Pastetli 25.00 

serviert mit Gemüse    (bestellen Sie Ihre Wunschbeilage zusätzlich separat dazu) 
 

 

Zusätzliche Beilagen 
Pommes Frites oder Allumettes 6.50 Weissweinrisotto  6.50 
Nudeln oder Reis 5.00 Rösti  8.50 
Gemüse 10.00 Rahmspinat 8.50 
Salzkartoffeln 5.00 
 
 

Rind, Kalb, Schwein, Poulet, Wurstwaren: Schweiz | Seezunge: Niederlande (Grundschleppnetz) 
 

 

 glutenfrei vegetarisch  laktosefrei vegan 
 



 

 

 

Herzlich willkommen im 

 
 
 
 

 

Diesen Monat aktuell 
   dl     75 cl 

Tement Sauvignon blanc 9.00   63.00 
DAC Gutswein aus biologischer Landwirtschaft, Südsteiermark 
 
 

Chablis 9.50   66.50 
ACP Vieille Vignes, Domaine Vocoret & Fils, Burgund, Frakreich 
Chardonnay 
 
 

Humagne Rouge 9.50   66.50 
AOC, Jean-René Germanier, Belle Vallée, Wallis, Schweiz 
 
 

Èrema Siddùria 9.50   65.00 
DOC, Cannonau di Sardegna, Italien 
Grenache | Garnacha | Cannonau 
 
 

Monolith 2020    98.00 
Biowein von Francisca und Christian Obrecht, Jenins,  
Bündner Herrschaft, Schweiz 
Blauburgunder 

 
 
 

Apéros mit und ohne *Alkohol 
 

 

Nachtigall Prosecco mit dunklem Holunderbeeren-Sirup 11.00 
 

Hugo-Lino* Schweppes, Holunderblüten-Sirup, Minze 9.80 

Hugo  Prosecco, Holunderblüten-Sirup, Minze 10.50 
 

Aperol Spritz Prosecco, Aperol, Sodawasser, Eis und Orangenscheibe 10.50 

Apero-Lino* Ginger Ale, alkoholfreier Azzurio, Eis, Orangenscheibe 9.80 

Campari Spritz Prosecco, Campari, Sodawasser, Eis und Zitronenschnitz 12.80 
 

Ingwerer Ingwerlikör, Prosecco, Ginger Ale, Eis, Limette, Ingwerscheibe 12.80 
 

Ginger Bowle* Ginger Ale, Sodawasser, Ingwer, Eis, Limette, Ingwerscheibe 9.80 

Sunset* San Bitter mit Orangensaft und Orangenscheibe 9.50 
 

Prosecco Rosé oder klassisch 1 dl 10.00 

Cüpli Champagner Laurent Perrier 1 dl 14.80 

Kir Royal Laurent Perrier mit Cassislikör 1 dl 16.80 


