Vorspeisen | Suppe

Vorspeise
@& Nisslisalat 13.00
mit Speck + 1.50 | mit Ei + 3.00 | mit Pilzen + 5.00 ‘&
® Herbst-Niisslisalat mit Trauben, Birnen und Kernen &’ 16.50
an Holunder-Limetten-Dressing
% Ziegenkadse gratiniert mit Blattsalaten ' 18.50
Kirbis und Feigensenf-Hausdressing
Escargots «Café de Paris» 15.50
6 Schnecken im Pfannli, gratiniert mit Krduterbutter
| % Pilz-Bruschetta mit Schnittlauch 16.00 26.00
’ Gediinstete Pilze mit Zwiebeln auf getoastetem Brioche
| & Susskartoffel-Quitten-Suppe mit Feigen-Chips ' 11.80
Aktuelles | Vegi | Wild
Kleiner Hauptgang
"% Risotto Tartufi 29.50 35.00
- Risotto mit schwarzem Triiffel (Vegan auf Wunsch moglict )
T
1 % Karotten-Gnocchi mit Belper Knolle 28.50 34.00
." > hausgemachte Gnocchi mit griinem Gemise und frische rBelper Knolle
% Winter-Vegi-Teller mit Spatzli «Mirza» 29.50 36.00
Preiselbeer-Birne, Rotkraut, Marroni, Rosenkohl, Kiirbis und Wirz
Pilzsauce separat dazu +5.00
E. » Kalbsnieren in Morchelrahmsauce mit Gemiise 32.00
r Beilage Spatzli dazu + 6.50 | oder bestellen Sie sich eine der aufgefiihrten Wunschbeilagen
i
5 B 4 Brasato «Trois Rois» mit Rotkraut und Marroni 38.00
- ’ Rindsbraten in sliss-sduerlicher Sauce
)T’T > - Beilage Kartoffelstampf dazu + 8.50 | oder bestellen Sie sich eine der aufgefiihrten Wunschbeilagen
: * N . -
PR o A Schweizer Alpen Zanderfilet «Nussknacker» 36.50 42.00

Zanderfilet mit Apfel-Baumnussbutter, Gemiise

Beilage Reis dazu + 5.00 | oder bestellen Sie sich eine der aufgefiihrten Wunschbeilagen

Perlhuhnbrust mit Cranberryfiillung mit Wintergemiise 36.00

Rotweinsauce, Rosenkohl, Kiirbis und Wirz

Beilage Rosti dazu + 8.50 | oder bestellen Sie sich eine der aufgefiihrten Wunschbeilagen

Rind-, Kalb, Schwein und
Wurstwaren: Schweiz

Schnecken: Indonesien Hirschfiletmedaillons auf Pilzrahmsauce *' 39.50 46.50
Peﬂ:::;:::::‘i:eich Rotkraut, Marroni, Preiselbeer-Birne, Rosenkohl, Kiirbis und Wirz
Alle Preise inkl. MWST Beilage Spatzli dazu + 6.50 | oder bestellen Sie sich eine der aufgefiihrten Wunschbeilagen
(Anderungen der Gerichte kénnen
eine Preisvezri'a'er:*;r)une mit sich Auswahl an Beilagen als Zusatz zu lhrem Hauptgericht
& Nudeln | Reis | Salzkartoffeln je 5.00
G|Utenf_re' . Pommes Frites | Pommes Allumettes | Weissweinrisotto | Spatzli je 6.50
Vegetarisch ™ Roésti | Kartoffelstampf je 8.50
Laktosefrei Gemuise je 10.00

vegan &
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Diesen Monat aktuell

dl 75 cl
Sauvignon blanc Chateau Bauduc 9.00 63.00
ABC Gavin Quinnery & Philippe Schwander, Bordeaux, Frankreich
Pousio Selection 9.00 63.00
CVRA Alentejano, Portugal
Syrah | Alicante | Bouschet-Trincadeira
Manduria Riserva 2021 .9.50 66.50
DOC Puglia, | Vercesi, Apulien, Italien Magnum 2021 132.00
100% Primitivo
Ca’Di Pian superiore 2022 9.50 66.50
DOCG Barbera d’Asti, la Spinetta, Piemont Magnum 2022 138.00
12 Monate in Fassern aus franzosischer Eiche gelagert
100% Barbera
% A 9 %

Apéro’s ohne Alkohol

*Schiiimer* alkoholfreier «Prosecco» klassisch 1dl 8.50
*Ginger Bowle* Ginger Ale, Holunderblitensirup, Soda, Eis, Limette, Ingwerscheiben 9.80
*Sunset® San Bitter mit Orangensaft 9.50
*NegroI-Lino* 2 cl Gin + 2 cl roter Vermouth alkoholfrei, 2 cl Azzurio, Eis, Soda 9.80
*Hugo-Lino* Schweppes, Holunderbliiten-Sirup, Minze, Eis, Limette 9.80
*Apero-Lino* San Bitter, alkoholfreier Azzurio, Soda, Eis, Orangenscheibe 9.80
Apeéro Klassiker
Americano 2 cl Campairi, 2 cl roter Vermouth, Eis, Orangenscheibe, Soda 9.50
Negroni 2 cl Gin, 2 cl Campari, 2 cl roter Vermouth, Eis, Orangenzeste, Soda 14.50
Prosecco Rosé oder klassisch 1dl 10.00
Nachtigall Prosecco mit dunklem Holunder-Beeren-Sirup 11.00
Cupli Champagner Laurent Perrier 1dl 14.80
Kir Royal Laurent Perrier mit Cassislikor 1dl 16.80
Hugo Prosecco, Holunderbliiten-Sirup, Minze, Soda, Eis und Limetten 10.50
Aperol Spritz Prosecco, Aperol, Sodawasser, Eis und Orangenscheibe 10.50
Campari Spritz Prosecco, Campari, Sodawasser, Eis und Zitronenschnitz 12.80
Ingwerer Ingwerlikor, Prosecco, Ginger Ale, Eis, Limette, Ingwerscheibe 12.80



